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Europejskie oznaczenia gwarantem jakosci

Od przystapienia do Unii Europejskiej w 2004 r., Polska aktywnie uczestniczy we Wspdlnej Polityce Rol-
nej (WPR), ktéra przywiazuje duza wage do rozwoju, ochrony i promocji produktéw tradycyjnych i znanego
pochodzenia, jako waznego czynnika rozwoju lokalnego i regionalnego obszaréw wiejskich. W 1992 r. WPR
wprowadzita trzy znaki wyrézniajace produkty znanego pochodzenia lub tradycyjne: Chroniong Nazwe Pocho-
dzenia (ChNP), Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) i Gwarantowang Tradycyjna Specjalno$¢ (GTS).
Polskie prawo zostato dostosowane do wymogoéw unijnych — od 2005 r. obowiazuje ustawa o rejestragji i ochronie
nazw i oznaczen produktow rolnych i $rodkéw spozywczych oraz o produktach tradycyjnych, na podstawie ktérej pol-
scy producenci, korzystajac z mozliwosci stworzonych przez europejski system rejestracji i ochrony produktow
regionalnych i tradycyjnych, zgfaszaja swoje produkty do rejestracji w Komisji Europejskiej (KE).

e Nazwa produktu jest rejestrowana i chroniona jako

- 1\" Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP) i na opakowaniu produktu mozna umie-

$ci¢ ten znak, w przypadku gdy wybitna jakos¢ produktu jest scisle zwiazana

z obszarem, na ktérym jest wytwarzany, o czym $wiadczy:

B nazwa nawigzujaca do miejsca, regionu lub (wyjatkowo) kraju, w ktérym produkt
jest wytwarzany (np. szynka parmenska — z okolic Parmy, miéd z Sejnenszczyzny,
bryndza podhalanska)

B Scisty zwiazek z miejscem pochodzenia — wszystkie surowce pochodza z okreslo-
nego obszaru, do ktérego odnosi sig¢ nazwa produktu i caty proces produkcyjny od-
bywa sig na tym obszarze

B cechy charakterystyczne oraz jakos¢ produktu sa nierozerwalnie zwiazane ze spe-
cyfika obszaru geograficznego.

Nazwa produktu jest rejestrowana i chroniona jako

Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) i na opakowaniu produktu moz-

na umiesci¢ ten znak, jesli renoma i bardzo dobra jakos¢ produktu sa zwiazane

z obszarem, z ktérego on pochodzi, o czym swiadcza:

B nazwa produktu nawiazujaca do miejsca, regionu lub (wyjatkowo) kraju z ktérym
jest zwiazany (np. wielkopolski ser smazony, andruty kaliskie)

B renoma, jaka cieszy sie produkt i jego specyficzne cechy zwiazane s z jego pocho-
dzeniem geograficznym (klimat, uksztattowanie terenu, roslinnos¢) lub lokalnymi
umiejetnosciami (metody i tradycje wytwarzania)

B co najmniej jeden etap procesu produkcyjnego odbywa si¢ na obszarze, do
ktorego odnosi sie nazwa produktu.

Nazwa produktu jest rejestrowana jako

Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé (GTS) i na opakowaniu produktu mozna

umiesci¢ ten znak, gdy produkt ma tradycyjny charakter i cechy odrézniajace

go od innych produktéw tej samej kategorii, o czym swiadcza:

B specyficzna nazwa lub specyficzny surowiec (np. pierekaczewnik, olej rydzowy)

B specyficzny charakter, czyli cechy odrézniajace produkt od innych produktow tej
samej kategorii

B tradycyjny charakter, wynikajacy z uzycia tradycyjnych surowcoéw, receptury lub
technologii.

Znaki europejskie sa potwierdzeniem niezmiennosci sposobu wytwarzania i niezmiennie wysokiej jakosci. Sys-
tem obejmuje produkty rolne i srodki spozywcze. Jest dostgpny i otwarty dla wszystkich producentow, kté-
rzy zdecyduijq si¢ przyjac jego reguty. Produkty regionalne i tradycyjne, jako element dziedzictwa kulturowego,
s3 dobrem wspdlnym lokalnej spotecznosci, ktérego nie moze zastrzec ani zawtaszczy¢ zaden pojedynczy pro-
ducent. Dlatego o rejestracje w systemie europejskim wystepuje grupa producentéw z obszaru wytwarzania
danego produktu. Polscy producenci rolni i przetwércy coraz aktywniej uczestnicza w europejskim systemie ja-
kosci zywnosci, zgtaszajac kolejne produkty do rejestracji europejskiej.

Krajowy system jakosci ,,Jakosé Tradycja™

Uznany przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz przez Komisjg Europejska i wpisany do
PROW 2007-2013 krajowy system wyrézniania i kontroli zywnos$ci wysokiej jakosci, zostat
opracowany przez Polska Izbg Produktu Regionalnego i Lokalnego oraz Zwiazek Wojewodztw
RP. System stuzy wyréznianiu produktéw zywnosciowych wysokiej jakosci, z uwzglednieniem
produktéw tradycyjnych. Gwarantuje jakos$¢ produktu, identyfikowalnos$¢ procesu jego
wytwarzania oraz przejrzystos¢ procedur kontrolnych. Produkty sa certyfikowane
i kontrolowane przez akredytowane i upowaznione przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
jednostki certyfikujace. Konsumenci otrzymuja wiedze o pochodzeniu surowcédw, sposo-
bie ich przetwarzania, metodach produkcji i moga przesledzi¢ droge produktu ,,0od pola do
stofu”, a producent nie jest anonimowy. System ,,JT” jest otwarty dla wszystkich producentéw
z kraju i zagranicy.

Producenci, ktorych produkty otrzymaty znaki europejskie ChNP, ChOG i GTS lub krajowy znak ,,Jakos¢ Trady-
cja”, moga otrzymac wsparcie finansowe w ramach PROW 2007-201 3: dziatanie 132 - Uczestnictwo rolnikow
w systemach jakosci zywnosci oraz dziafanie| 33 — Dziatania informacyjne i promocyjne.

Krajowa Lista Produktéw Tradycyjnych

Od 2005 r. polscy producenci, na mocy ustawy o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktow rolnych i $srodkéw
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych, moga wpisywac swoje produkty na, prowadzona przez Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi, Liste Produktéw Tradycyjnych (LPT). O wpis mozna sig stara¢ dla tych produktoéw, kto-
re s3 wytwarzane od co najmniej 25 lat i zwiazane sg z lokalnymi zwyczajami i tradycja. Na LPT wpisywany jest
produkt, a nie jego producent, dlatego wpis ten nie daje producentowi ani wytacznosci do uzywania nazwy pro-
duktu, ani jej prawnej ochrony. Produkty wpisane na LPT nie sa specjalnie oznakowane. Natomiast wpis na LPT
pozwala producentowi tradycyjnego produktu uzyska¢ odstepstwa od wymagan (derogacje) procesu produkcyj-
nego, jesli jest to konieczne dla zachowania jakosci i oryginalnosci wytwarzanego produktu. Ponadto produkty
znajdujace sig na Liscie oraz ich producenci zyskuja popularnos¢ i renome. Lista Produktéw Tradycyjnych po-
kazuje nam bogactwo i réznorodnos¢ polskich tradycji kulinarnych. Aktualnie wpisanych jest na nig ponad 700
produktéw i niemal codziennie przybywaja nowe!



Na poczatku 2010 roku byly zgtoszone do rejestracji 34 produkty, a 15 sposréd gich juz zostato zarejestro-
wanych i moga by¢ oznaczane europejskimi znakami. Produkty zgtoszone do rejestracji podlegaja tymczasowej
ochronie w Polsce.

Jako Chronione Oznaczenie Geograficzne zostato zarejestrowanych 5 polskich produktow:

Mi6d wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich (woj. dolnoslaskie). Wyjat-

Chroniona Nazwe Pochodzenia otrzymaly 4 polskie produkty: kowy miéd, o bursztynowo-herbacianej barwie i galaretkowatej konsy-

| = 3 stencji. Swa niepowtarzalng jako$¢ zawdziecza obszarowi geograficznemu,

. ) ) . . - z ktorego pozyskiwany jest nektar. Na terenie Boréw Dolno$laskich (w prze-

Brxndza podhal;:skaz(ov;;j. n;le'tlzsolskle):jPlerws;y polski produk, —— sztosci rozlegte poligony wojskowe), zachowaty sie od ponad wieku, zwarte

G ST/ W - THIgKKI ser podpuszcz OYVY’ vz n kompleksy czystych ekologicznie wrzosowisk, stanowiacych wyjatkowy
na Podhalu z mleka owczego lub z mleka owczego z domieszka mleka od LY

pozytek dla pszczét. Nektar wrzosowy nadaje miodowi specyficzny ostry,

krowy polskiej czerwonej. Ser ma lekko pikantny, ostry i stonawy smak, lekko gorzkawy smak oraz charakterystyczny zapach.

wyrabiany jest w bacéwkach w czasie letniego wypasu owiec. Tradycje
wytwarzania bryndzy siegaja XVI wieku i sa zwiazane z kultura wedruja-
cych wzdtuz Karpat pasterzy wotoskich. Bryndza jest jednym z najbardziej

Rogal swietomarcinski (woj. wielkopolskie). Najbardziej popu-
znanych polskich regionalnych produktow.

larny wéréd poznaniakéw produkt cukierniczy. Tradycyjny wypiek w ksztat-
cie potksiezyca, z poffrancuskiego ciasta, nadziewany bialym makiem, LR .
mielonymi bakaliami (daktyle, figi), rodzynkami i skérka pomaranczowa. ( ; g
Rogale te wyrabiane s3 od ponad 100 lat na $wigtego Marcina (11 listo-

‘:ﬂl. . |I-j*
poznanskich cukiernikéw. Nad recepturg rogali od kilku lat czuwa spe- & 3
“‘-—

Oscypek (woj. malopolskie). Wedzony ser z mleka owczego od
owiec rasy polskiej gorskiej lub sktadajacy sie w 60% z mleka owczego
i w40 % z mleka krowiego od kréw rasy polska czerwona, wytwarzany
od ponad 600 lat na Podhalu, najpierw przez osiadtych tu pasterzy woto-
skich, a pézniej przez gorali tatrzanskich i beskidzkich. Oscypki maja cha-
rakterystyczny, wrzecionowaty ksztatt i s3 zdobione wypuktymi wzorami .F‘

pada), co zwiazane jest z tradycja obdarowywania ubogich wypiekami

cjalna Kapituta Poznanskiego Tradycyjnego Rogala Swigtomarcinskiego.

— kazdy baca ma swoj wiasny, specyficzny wzor, ktory wyttacza na serze
za pomocg specjalnej formy (,,oscypiorki” ). Oryginalny oscypek ma lekko
kremowa barwe, ztocista, ISniaca skérke, lekko stony smak. Jest twardy
i elastyczny. Oscypki wytwarzane sa jedynie w okresie wypasu owiec — od
konca kwietnia do pazdziernika.

Wielkopolski ser smazony (woj. wielkopolskie). Kremowej barwy
ser, o konsystencji podobnej do sera topionego. Wytwarzany jest ze zgli-
wiatego twarogu, moze by¢ z dodatkiem kminku co nadaje mu charak-
terystyczny, pikantny smak i ostry zapach. Jest to produkt o siegajacej
poczatku XIX wieku tradycji, a jego recepture, przekazywang z pokolenia

Redykotka (woj. matopolskie). Te niewielkie, wedzone owcze serki
w ksztatcie zwierzatek, serduszek lub matych wrzecionek, wytwarzane
z resztek sera, pozostatych po wyrobie oscypkéw, od kilkuset lat zwia-
zane s3 z kultura pasterska podhalaniskich gérali i stanowig nieodfaczny
element obyczajowosci jesiennych redykéw czyli uroczystych powrotow
owiec z wypasu. Bacowie i juhasi, schodzac z gér, rozdawali redykotki
jako prezenty dzieciom i dziewczetom. Do dzi$ redykotki sa ulubiong
pamiatka, przywozona z Podhala przez turystow.

na pokolenie, prawdopodobnie przywiezli na ziemie polskie niemieccy
i holenderscy osadnicy. Ser ten jest niezmiernie popularny i ceniony
zwhaszcza w Zachodniej Polsce — od Pomorza i Patuk po Dolny Slask

Andruty kaliskie (woj. wielkopolskie). Delikatne jak mgietka, stod-
kie i chrupiace wafle o kremowej barwie, wypiekane w specjalnej okra-
glej, zelaznej formie (andrutniku), z delikatnej maki pszennej, cukru i oleju.

.

Andruty sprzedawane byty od ponad stu pigc¢dziesigciu lat w Kaliszu i oko- g
licach, jednak swoja reputacje zawdzieczaja sprzedazy w niedziele i $wieta e,
w parku miejskim w Kaliszu. Byly ulubionym przysmakiem spacerujacych \;

tu rodzin, a tradycja ich wypieku przetrwata do dzi$.

Wisnia nadwislanka, zwana réwniez stupianka (woj. swigto-
krzyskie, mazowieckie i lubelskie). Jest to wisnia sokowa, dawnej
odmiany odroslowej, pochodzaca od dzikiej wisni stepowej, na wigksza
skale uprawiana od poczatku XX wieku. Nadwislanka wykorzystywana
jest w przetworstwie (owoce s3 soczyste i bardzo trwate). Ze wzgledu na
swoje wyjatkowe walory smakowe, barwe i aromat jest réwniez ceniona
jako owoc deserowy. Jej specyficzna jakos¢ zwiazana jest z warunkami
klimatycznymi pasa srodkowej Wisty. Wisnia stupianka $wietnie rosnie
na nadwislanskiej, jatowej, wapiennej skale. Rozmnaza sie tatwo poprzez
odrosty korzeniowe.

Truskawka kaszubska lub Kaszébské maléna (woj. pomor-
skie). Truskawki kaszubskie s3 stodkie, aromatyczne, jedrne i soczyste.
Maja ciemnoczerwona barwe, pokrywa je blyszczaca skorka. Te walory
zawdzieczajg sktadowi gleby oraz specyficznemu mikroklimatowi Poje-
zierza Kaszubskiego, ktérego charakterystyczna cecha s chtodne noce
i upalne dni latem. Tradycja uprawy truskawek na Kaszubach liczy sobie
ponad 80 lat. Szczegdlny rozwoj plantacji truskawkowych miat miejsce
w latach 60. i 70. ubiegtego wieku, kiedy to pola truskawkowe staty si¢
wyréznikiem regionu.
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Znak Gwarantowanej Tradycyjnej

ecjalnosci zostat przyznany 6 polskim produktom:

i

Polish Products in the European Heritage

Since its joining of the European Union in 2004, Poland has actively participated in the Common Agricultural Policy (CAP), whereby
great importance is attached to the designation, fostering, protection and promotion of traditional and known-origin products as a
crucial factor of the local and regional development in rural areas. In 1992 the Common Agricultural Policy introduced three labels
to designate traditional or known-origin products: Protected Designation of Origin (PDO), Protected Geographical Indication (PGI)
and Traditional Speciality Guaranteed (TSG).

The Polish law has been adjusted to the Community requirements — the Act on Registration and Protection of Designations and
Labels of Agricultural Products and Foodstuffs and on Traditional Products has been in effect since 2005. According to the Act, Polish
producers have access to the opportunities that are available under the European System of Registration and Protection of Regional
and Traditional Products, by submitting their products for registration with the European Commission (EC) and for entering to the
national List of Traditional Products, with over 700 products already listed there.

Over a period of 5 years, 34 products have been submitted for registering with the EC and |5 of them were registered.

The products registered as PDO or PGl are: 3 mountain cheese brands from the Fore-Carpathian region; 3 products from
Wielkopolska, 2 cakes - Saint Martin's Croissant (according to the tradition, eaten on St. Martin's Day), Andruty Kalisz (Calisia) and
fried cheese; cherry from the Swietokrzyski Region and strawberry from Pomerania.

The products registered as TSG are: 4 brands of mead, Camelina Oil (pressed from Camelina, an ancient oilseed crop) and
perekachevnik — a speciality of Polish Tartars. In addition, Polish producers may benefit from protection and promotion under the
national "Quality Tradition” scheme which has been notified with the EC, managed by Polish Chamber of Regional and Local Product
and the Association of Polish Voivodships. Products with documented 50 years of production history, enjoying exceptional reputation
and having specific characteristics that make them different from other similar products are eligible for registering with the scheme.
Ten-plus products, including dairy products (cheeses, white cheeses, butter), cured meat products, processed fruits and vegetables
and regional beer brands have been labelled with Quality Tradition” mark.
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Zostaty juz takze opublikowane przez KE wnioski o rejestracje
Chronionego Oznaczenia Geograficznego:

fasola korczyriska
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Sliwka szydfowska jabika tqckie

suska sechloriska
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obwarzanek krakowski kietbasa lisiecka miéd kurpiowski

Gwarantowanej Tradycyjnej Specjalnosci:

o &S

kietbasa jatowcowa kabanosy kietbasa mysliwska

W ciagu kilku miesigcy produkty te zostang zarejestrowane w KE.

Produits polonais dans le patrimoine européen

Depuis 2004, I'année de son adhésion & I'Union européenne, la Pologne participe activement d la politique agricole commune (PAC)
qui met l'accent sur le développement, la protection et la promotion des produits traditionnels et régionaux par I'attribution de
signes certifiant la haute qualité de ces produits : Appellation d’Origine Protégée (AOP), Indication Géographique Protégée (IGP)
et Spécialité Traditionnelle Garantie (STG).

Le cadre juridique polonais a été adapté aux exigences communautaires en la matiére : la loi de 2005 sur I'enregistrement et la
protection des appellations et indices des produits agricoles et des denrées alimentaires et sur les produits traditionnels permet aux
producteurs polonais de participer au systeme européen de protection des produits agroalimentaires de haute qualité, en ouvrant la
voie vers une labellisation de ces produits par la Commission européenne (CE). Cette loi leur donne aussi la possibilité d’enregistrer
des produits traditionnels sur la Liste nationale des Produits Traditionnels, qui contient a ce jour plus de 700 produits.

Depuis 5 ans, 34 demandes d’enregistrement ont été communiquées a la CE, 15 produits ont déja été labellisés.

9 appellations polonaises ont été enregistrées comme AOP et IGP : 3 fromages de la région montagnarde des Carpates, | variété
de miel de Bory Dolnoslqskie, 3 produits de la région de Wielkopolska dont rogal swietomarciriski de Poznari (pétisserie consommée
traditionnellement le jour Saint Martin ), andruty kaliskie (gaufres de la ville de Kalisz) et le fromage frit ; une variété de griotte
cultivée sur les rives de la Vistule de la voivodie Swigtokrzyskie et la fraise de la région de Poméranie.

6 produits ont été enregistrés en tant que STG : poltorak, dwdjniak, tréjniak et czwérniak (hydromels dont les noms indiquent la
quantité du miel dans la boisson) ; olej rydzowy (variété d’huile cameline) et pierekaczewnik (produit de boulangerie, spécialité des
Tatars polonais).

En Pologne, les producteurs peuvent aussi profiter du systéme polonais de protection et de promotion des produits traditionnels
« Qualité Tradition » notifié auprés de la CE et géré par la Chambre Polonaise du Produit Régional et Local et I'Union des Voivodies
de la République de Pologne. Les produits dont la tradition remonte a 50 ans minimum et qui se distinguent par une qualité singuliére
et supérieure aux autres produits du méme type, peuvent prétendre d I'enregistrement dans ce systéme. Une quinzaine de produits
possedent déja le signe « Qualité Tradition », dont des produits laitiers (fromages, beurres), de la charcuterie, des fruits et légumes
transformés ou des biéres régionales.



